
Lavash Brot · 2,50

Masto-o-Khiar · 6,00
Joghurt, Gurke, Minze, Rosenblätter     

Masto-o-Musir · 6,00
Fester Joghurt, wilder Bergknoblauch

Burani Esfenaj · 8,50
Cremiger Joghurt, Baby Spinat, 

karamellisierte Zwiebeln, Walnüsse

Kashke-Bademjan · 8,50
Auberginen Mousse, Kashk (aromatischer 

Joghurt), geröstete Minze und Zwiebeln

Kuku Sabzi · 8,50
Fluffy Kräuteromelette, Berberitzen, 

Walnüsse und Minzjoghurt

Tahdig & Gheyme · 8,50
Reiskruste mit Tomaten-Kurkumasauce, 

gelben Spalterbsen

 VEGAN

Juwelenreis-Salat · 12,50
Safranreis, Berberitzen, Pistazien, Mandeln, Bitterorangen-
Schalen, Kräutersalat, Granatäpfel und vegane Butter

Dolme · 16,50
Gefüllte Paprika mit Bulgur, Auberginen, Kräutern 
und Tomatensauce, Safranreis 

Bamie · 16,50
Okraschoten mit gelben Spalterbsen, Tomaten-
Kurkumasauce und Safranreis

SALAD & SIDES

Shirazi · 6,50
Salat mit Gurken, Tomaten und Zwiebeln, Minze, 
Verjus, Zitronensaft und Olivenöl-Dressing
Add Schafskäse + 2,00 · Add fresh Chili: free

Black Truffl e Olivie · 12,50
Pulled-Chicken-Mayo-Salad, Kartoffeln, 
Ei, Salzgurken, Erbsen, schwarzer Trüffel

Chicken Kabab Salad · 18,90
Hähnchenbrustfi let-Spieß, Kräuter- und Blattsalat,
Tomaten, Granatapfel-Balsamicodressing 

Khiar Shur & Olive · 5,00
Piccante Mini-Salzgurken, grüne Oliven mit Stein 

Torshi · 5,00
Gemüse in Weinessig, Schwarzkümmel, Kurkuma

Sir Torshi · 5,00
In Weinessig und Honig eingelegter Knoblauch

DESSERT

Baghlava · 6,50
Süßer Blätterteig, Pistazien, Haselnüsse, Mandeln

Baghlava Ice Creme Sandwich · 9,50

Bastani · 9,00
Safraneis, Pistazien, knackige Sahnesplitter

Shole Zard · 6,50
Süßer Safranreis, Zimt, Pistazien, Mandeln, Sahne

Pistazien Tiramisu · 7,50

Havij Bastani · 7,50
Frischer Karottensaft, Safraneis

NOON-O-MAZEH

KABAB’S

Panir Sabzi · 10,50
Schafskäse, heiliger Basilikum, Minze, Estragon, 

Radieschen, Walnüsse, Noon-Lavash

Halim Bademjan · 11,50
Auberginen Mousse, geschmorte Lammschulter, 

Safran-Joghurt, geröstete Minze und Zwiebeln

Mirza Ghasemi · 9,50
Gegrillte Auberginen und Tomaten, Ei, Knoblauch

Tchenjeh Kabab · 24,50
Lammfi letstücke mariniert in Joghurt, Safran 

und Zwiebeln, Safran-Butter-Reis, Grilltomate

Lamb Chops Kabab · 27,50
Lammcarré-Spieß, Safran-Butter-Reis, 

Grilltomate

Makhsous Kabab · 29,50
Persian style cut Lammfi let- und Hackfl eisch-

Spieß, Safran-Butter-Reis, Grilltomate

Samian & Syrus · 34,50
Giant Persian style cut Lammfi let-Spieß

(ca. 300gr), Safran-Butter-Reis, Grilltomate  

Mahi Kabab · 26,50
Störfi let am Spieß gegrillt, 

Dillreis und grüne dicke Bohnen

Meygu Kabab · 23,50
Riesengarnelen am Spieß gegrillt, 

Dillreis und grüne dicke Bohnen

Chicken Kabab · 21,50
Hähnchenbrustfi let mariniert in Joghurt 

und Zitronensaft, Safran-Butter-Reis, Grilltomate

Spicy Chicken Kabab · 21,50
Hähnchenbrustfi let mariniert in homemade 

Red Chili Sauce, Safran-Butter-Reis, Grilltomate

Djudje Kabab · 23,50
Stubenküken mariniert in Joghurt, 

Zitronensaft und Safran, Berberitzen-

Butter-Reis, Grilltomate

Kubideh Kabab · 19,90
Zwei feine Hackfl eisch-Spieße aus der 

Lammschulter, Safran-Butter-Reis, Grilltomate

Barg Kabab · 24,50
Persian style cut Lammfi let-Spieß, 

Safran-Butter-Reis, Grilltomate

Barg Beef Kabab · 24,50
Persian style cut Rinderfi let-Spieß, 

Safran-Butter-Reis, Grilltomate
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KHORESHT & CO

Gheyme Bademjan · 19,90
Geschmorte Rinderschulter in Tomaten-Kurku-

masauce, gelben Spalterbsen, getrockneten 

Limonen, gebratenen Auberginen, Kartoffel-

stroh und Safranreis

Ghorme Sabzi · 19,90
Geschmorte Rinderschulter in Kräutersauce aus 

Koriander, Petersilie, Lauch, Bockshornklee, Kid-

neybohnen, getrockneten Limonen, Safranreis

Fessendjun · 23,90
Gebratene Lugeder-Entenkeule, Granatapfel-

Walnusssauce, Safranreis

Organic Chicken Polo · 19,90
Bio-Hähnchenschenkel, Juwelenreis (Safran-

reis mit Berberitzen, Pistazien, Mandeln und 

Bitterorangen-Schalen), Granatapfelsauce

Mahitsche · 25,50
Geschmorte Lammhaxe, Dillreis, 

grüne dicke Bohnen und Fond
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Rum Barrel Aged Merlot 0,75l

Robert Mondavi / USA   75,00

Hedges CMS Red Blend 0,75l

Hedges Family Estate / USA 50,00

Heritage Pinot Noir 0,75l

Black Stallion / USA 86,00

Othello 0,75l

Dominus Estate / USA 105,00

Dominus 0,75l

Dominus Estate / USA 465,00

Shiraz 0,75l

Wynns Coonawarra Estate / Australien 30,00

The Siding Cabernet Sauvignon 0,75l

Wynns Coonawarra Estate / Australien 43,00

Max‘s Shiraz Cabernet 0,75l

Penfolds / Australien 60,00

The Dead Arm Shiraz 0,75l

d`Arenberg / Australien 90,00

The Ironstonr GSM 0,75l

d`Arenberg / Australien 90,00

Bin 407 Cabernet Sauvignon 0,75l

Penfolds / Australien 190,00

Grange Bin 995 0,75l

Penfolds / Australien 1.001,00

ROSÉ

„A“  Tiscana Rosato 0,75l

Fattoria Aldobrandesca / Italien  85,00

SÜSS

Riesling Auslese 0,5l

Rosch / Deutschland 44,00

PROSECCO & CHAMPAGNER

Valdo Prosecco Extra Dry
0,2l / 0,75l 9,50 / 30,00

»R« de Ruinart, Brut 
0,375l / 0,75l 50,00 / 95,00

Ruinart Rosé 
0,375l / 0,75l 65,00 / 120,00

WEINE **
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ENERGY

Red Bull 0,25l / 1, 2, 7 4,00

Red Bull Sugarfree 0,25l / 1, 2, 4, 7 4,00

Red Bull Red Edition 0,25l / 1, 2, 7 4,00

PERSIAN CUISINE
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WEISS

Weissburgunder 0,2l

Deutschland  6,60

Twin Oaks Chardonnay 0,2l / 0,75l

Robert Mondavi / USA  8,50 / 30,00

Chardonnay 0,2l / 0,75l

Gnarly Head / USA 9,00 / 32,00

Unoaked Viognier 0,75l

Gnarly Head / USA  33,00

Movado Gewürztraminer 0,75l

Cantina Andrian / Italien 45,00

Floreado Sauvignon Blanc 0,75l

Cantina Andrian / Italien  45,00

Riesling QbA trocken 0,75l

Spreitzer / Deutschland 29,00

Riesling Nierstein Orbel GG 0,75l

St. Antony / Deutschland 54,00

Weissburgunder 0,75l

Wagner Stempel / Deutschland 30,00

Grauburgunder 0,75l

Klumpp / Deutschland 30,00

Markgräfl erland Grauer 

Burgunder SW 0,75l

Marin Wassmer / Deutschland 49,00

Occhione Vermentino 0,75l

Tenuta di Biserno / Italien 54,00

Chardonnay 0,75l

Wynns Coonawarra Estate / Australien 30,00

Penfolds Max Chardonnay 0,75l

Penfolds / Australien 60,00

Private Selection Chardonnay 0,75l

Robert Mondavi / USA 40,00

Napa Valley Sauvignon Blanc 0,75l

Robert Mondavi / USA 105,00

Estate Chardonnay 0,75l

Ridge Estate / USA 175,00

ROT

Koonunga Hill 

Shiraz Cabernet 0,2l / 0,75l

Penfolds / Australien 8,00 / 29,00

Pinot Noir 0,2l / 0,75l

Gnarly Head / USA 9,00 / 30,00

APERITIF

Samian & Syrus Sling  11,00
Sarti Rosa, Belvedere, Maracuja, Granatapfel

Safran Vodka Martini  11,00

Crodino 10cl 3,00

Campari 4cl / 1, 3  5,00

Martini Bianco / Rosso 5cl  5,00

Aperol Spritz / Hugo 7,50

Sarti Spritz / Campari Spritz 1 7,50

Corona Extra / Corona Cero 0,355l 4,40

Franziskaner Kellerbier 0,5l 4,90

Franziskaner Weissbier 0,5l 4,90

Franziskaner Dunkel / Leicht 0,5l 4,90

Franziskaner Alkoholfrei 0,5l 4,90

Leffe Brune / Blonde 0,33l 4,90

Spaten Hell / Radler 0,25l / 0,5l 2,50 / 4,90

Löwenbräu Dunkel 0,5l 4,90

Löwenbräu Alkoholfrei 0,5l 4,90

Beck‘s 0,33l 4,40
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*BIERE

Doogh 0,4l 3,90
Joghurt Drink, Minze, Rosenblätter, Salz 

Homemade Limonade 0,4l  4,50
Lemon-Mint

Coca Cola 0,2l / 0,33l / 1, 2 3,50 / 4,50

Coca Cola Zero 0,2l / 0,33l / 1, 2 3,50 / 4,50

Fanta / Sprite 0,33l / 1, 5 4,50

Aranciata / Limonata 0,275l  4,00
San Pellegrino Bio

Gerolsteiner 0,25l / 0,5l 3,00 / 4,50
Naturell / Sprudel

Gerolsteiner 0,75l  6,90
Naturell / Sprudel

Säfte / Nektar 0,2l 3,00

Saft- / Nektarschorlen 0,4l 4,40

Trade Islands Iced Tea 0,33l  4,40
Sunny Peach, Lemon-Lime, Raspberry-Peach

Thomas Henry 0,2l / 3 4,00
Bitter Lemon, Tonic Water, 

Ginger Ale, Spicey Ginger Beer
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ALKOHOLFREI

TEE / KAFFEE

PERSIAN CUISINE

P E RS I A N  C U I S I N E

Espresso 2,30

Tasse Kaffee 3,50

Cappuccino 3,80

Latte Macchiato 4,20

Schokolade 4,50

Glas Tee aus dem Samowar  1,80

Kanne Schwarztee M / L 5,00 / 8,00

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer · Allergenliste beim Service erhältlich. 
Wir bitten Sie, uns alle Lebensmittel-Unverträglichkeiten vor der Bestellung
mitzuteilen. 1 mit Farbstoff / 2 mit Koffein / 3 mit Chinin / 4 mit Süßstoff / 
5 Erfrischungsgetränk mit Orangen bzw. Zitronengeschmack / 6 mit Konser-
vierungsstoff / 7 mit Taurin / 8 ital. Kochvorderschinken / 9 mit Nitratpökelsalz / 
10 mit Knoblauch / * enthält Gluten (Gerste, Weizen) / ** enthält Sulfi te

SPIRITS

Fernet Branca / Branca Menta 0,4cl 6,00

Averna / Ramazzotti 0,4cl 6,00

Molinari Sambuca 0,4cl 6,00

Limoncello di Capri 0,4cl 6,00

Grappa Nonino / Frangelico 0,4cl 6,00

Hendrick’s / Bulldog 0,4cl 6,00

Bombay Saphire / Havanna Club 0,4cl 6,00

Appleton / Wild Turkey 0,4cl 6,00

Monkey Shoulder 0,4cl 6,00

Belvedere Premium Vodka 0,4cl 6,50


